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Bevande calde

TANGO® ACE MT super automaticaq, 1
gruppo, 220x40 ml tazze/ora, boiler 6,5
I, Cappuccinatore

ARTICOLO N°

MODELLO N°

NOME

SIS #

AlA #

602560 (TANGOACEMTLC) Macchina super automatica,
1 gruppo, 220x40 ml tazze/
ora, boiler 6,51, 1 tramoggia
da 1,7 kg per chicchi + 1
tramoggia da (0,8 fino a 1,5)
kg per polvere, acqua
programmabile, 1 dispositivo
Cappuccinatore con doppia
funzione: latte caldo (L) e
schiuma pe

Descrizione

Articolo N°

La macchina super automatica multi-prodotto TANGO® ACE MT
combina l'eccezionale qualitd di estrazione distintiva della
gamma TANGO® con la possibilita di utilizzare prodotti in
polvere come il cacao.

I menu, con 48 bevande calde per colazioni e pause caffe, &
completamente programmabile tramite interfaccia touchscreen
da 7".

Perrealizzare tutte le bevande a menu, la TANGO® ACE MT pud
essere dotata del dispositivo Cappuccinatore per trasformare
il latte e creare cappuccino, latte, mocha..

Approvazione:

Caratteristiche e benefici

¢ Macchina per caffé super automatica con 1
gruppo di erogazione.

e 1 boilerda 6,5 I.

* Programma lavaggio automatico.

» Acqua e vapore programmabili (boiler).

¢ Dispositivo Cappuccinatore TANGO® con
doppia funzione: latte caldo (L) e schiuma per
iniezione d'aria (C).

¢ Il menu, con 48 bevande calde per colazioni

e pause caffe, & completamente programmabile
tramite interfaccia touchscreen da 7".

¢ Lamacchina superautomatica multi-prodotto
TANGO® ACE MT combina l'eccezionale
qualitd di estrazione distintiva della gamma
TANGO® con la possibilitd di utilizzare
prodotti in polvere come il cacao.

e Per realizzare tutte le bevande a menu, la
TANGO® ACE MT pud essere dotata del
dispositivo Cappuccinatore per trasformare il
latte e creare cappuccino, latte, mocha..

* Capacita:

Espresso 40 ml: 220 tazzine/ora

Lungo 100 ml: 150 tazzine/ora
Cioccolata calda 250 ml: 110 tazzine/ora
Cappuccino 100 ml: 170 tazzine/ora
Latte 100 ml: 150 tazzine/ora

Latte macchiato 300 ml: 80 tazzine/ora
Acqua calda: 30 litri/ora

Costruzione

* 1 tramoggia e macinacaffée da 1,7 kg + 1
tramoggia da (0,8 fino a 1,5) kg per polvere.

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
foodservice@electrolux.it
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Bevande calde

TANGO® ACE MT super automatica, 1 gruppo,
220x40 ml tazze/ora, boiler 6,5 |,
Cappuccinatore
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Bevande calde
EleCtl‘O|UX TANGO® ACE MT super automatica, 1 gruppo,
PROFESSIONAL 220x40 ml tazze/oraq, boiler 6,5 |,

Cappuccinatore

Elettrico

Tensione di alimentazione: 400 V/3N ph/50 Hz
Potenza installata max: 5.2 kW

Tipo di spina: Cavo senza spina
Acqua

Temperatura acqua fredda
(min/max): 5/60°C

Informazioni chiave

Peso netto: 91 kg
Volume imballo: 0.69 m?®

Sostenibilita

Consumo di corrente: 7.5 Amps

Bevande calde
TANGO® ACE MT super automatica, 1 gruppo, 220x40 ml tazze/orq,

boiler 6,5 |, Cappuccinatore
L'azienda si riserva il diritto di apportare modifiche ai prodotti senza preavviso

2026.03.24




